
Contexto:
GAIA es nuestro homenaje a la diosa de la tierra y a los frutos que 
obtenemos de ella. Elaborado con uvas orgánicas provenientes de 
viñedos propios ubicados en Alto Gualtallary, Tupungato a una altura de 
1200 m.s.n.m., uno de los de mayor altura de Mendoza. Los mejores 
cuarteles de Pinot Noir de nuestras fincas son seleccionados
y trabajados durante todo el año para lograr la calidad de este 
Gaia Rose.

Suelo:
Grava y arena.

Viñedos:
Viñedos propios en Tupungato, Alto Gualtallary. Por las estribaciones de 
los Andes a 4000 pies. Los viñedos gozan de una marcada amplitud 
térmica. Suelo de grava y arena.

Elaboración:
Vendimia manual de madrugada durante la segunda y tercera semana 
de febrero. Prensa de racimo completo para maximizar la extracción de 
aroma seguida de una maceración en frío de 5 días a 6° C. 
Fermentación a una temperatura máxima de 13° C durante 30 días.

Datos Técnicos:
Varietal: 100% Pinot Noir 
Alcohol: 13.1%
Acidez-Ph: 5.25/3.42
Azúcar Residual: 1.33

Nota de Cata:
Rosa pálido y bastante cristalino. Aromas de fresas y frutos rojos 
con ralladura de naranja y notas florales. Vivo con paso cremoso 
y viva acidez.

Maridaje:
Aperitivos y platos de atún. 
Servir a 10°C.
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