
 

E l  Cep i l l o .   

100%  Tempran i l l o .

Sue los  a luv iona les ,  l imosos  con  

can tos  rodados  rugosos  cub ie r tos  

de  Carbona to  de  Ca lc io .

1030  msnm.

Pa r ra l  an t iguo ,  dens idad  de  p lan tac ión

2500  p lan tas  /hec tá rea .

45  qq /hec tá rea .

Manua l ,  en  ca jas  de  17  kg ,  en t re  Marzo  y

Abr i l .

Na tu ra l ,  con  l evadu ras  i nd ígenas ,  en

tanques  de  ace ro  i nox idab le .

21 -25  ºC.

14  d ías .

Espon tánea  en  ba r r i l  de  500  l i t r os .

14  meses  en  ba r r i l es  de  Rob le  Francés  de

500  l i t r os .

13 ,50% .

6 , 9  g /L .

 

 

ORIGEN 

COMPOSICIÓN 

CARACTERÍSTICAS DEL VIÑEDO 




 

ALTITUD  

PLANTACIÓN  




PRODUCCIÓN 

COSECHA  




FERMENTACIÓN  




TEMPERATURA DE FERMENTACIÓN 

DURACIÓN DE LA FERMENTACIÓN  

FERMENTACIÓN MALOLÁCTICA  

CRIANZA




ALCOHOL  

ACIDEZ TOTAL 

 

TEMPRANILLO


