
Contexto:

Domaine Bousquet combina el saber hacer de la enología francesa

con el clima y terruño excepcionales de Argentina. 

El viñedo está ubicado en las estribaciones de los Andes, a 1200 

m.s.n.m. La amplitud térmica contribuye a la obtención de uvas en su

punto justo de maduración y con una excelente acidez. Las uvas se 

cosechan a mano y el viñedo es certificado orgánico.

Suelo:

Franco arenoso, con caliza a 80cm y presencia de piedra.

Viñedos:

Viñedos propios en Tupungato, Alto Gualtallary. Por las estribaciones

de los Andes a 4000 pies de altitud. La caída de temperatura durante

la noche proporciona las condiciones ideales para una maduración

lenta de la uva y ayuda obteniendo aromas y sabores complejos.

Elaboración:

Vendimia manual durante marzo. Los racimos se prensan enteros a 

bajas temperaturas. Fermentación  con levadura indigena en barrica 

de roble durante 30 días. Crianza de 10 meses en barrica. Trabajo de 

borras finas durante toda la crianza.

Datos Técnicos:
Varietal: 100% Chardonnay

Alcohol: 14%

Acidez-Ph: 5.1/3.54

Azúcar Residual:  3.63

Nota de Cata:

Intensos aromas a frutas blancas, pera, coco y vainilla. Paladar suave 

y cremoso con medio a alto, volumen y acidez refrescante.

Maridaje:

Ideal para acompañar con comidas de mar: pescados, mariscos. 

Mejor a 8°C.
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