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La temporada 2021 fue bastante humeda. Si considera-
mos el periodo vegetativo de octubre a marzo, llovio en
2021 256 mm, contra un promedio de /7 mm sobre los
20 anos anteriores. Llovieron cerca de | 80mm durante los
meses de enero y febrero. Estas precipitaciones nos incli-
naron a cosechar temprano las uvas blancas. Se presen-
taron condiciones favorables para obtener excelente volcanicas y graniticas, sumando a la
calidad en las uvas, con altos contenidos de azucares, altura y la sequia el rigor de un suelo
bu@bno Acidez, frescura en nariz y buena concentracion oobre v filtrante.

en boca.

PAGO

Los rios bajando la cordillera, dibujaron
nuestros suelos aluvionales de gravas
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DENSIDAD
3000 cepas/ha

EDAD DE LAS VIDES

Valle de Uco 15 afios
ORIGEN RENDIMIENTO
G Los Chocayes - Clhels 70 hl/ha
ChGCQY@S SAUVIGNON BLANC
VARIEDAD -

1.G. LOS CHACAYES
VALLE DE UCO - MENDOZA

100% Sauvignon Blanc
gnonbianc g, || s Color verde briloso. Aromas frescos de limon,

ELABORACION

Cosecha manual en cajas de 20 kg. En 2 pasos, una
pasada temprana, el 20 de febrero y otra tardia el 10 de
marzo.

Criado sobre lias finas con puesta en suspensiod semandal
durante 4 meses. Un porcentaje del corte fue afiejado en
barricas de segundo o tercer uso.
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D OMAINES
FRANCOIS LURTON

VIGNERON DE PERE EN FILS DEPUIS 1897

manzana verde y hierbas recien cortadas.
Buen volumen en boca, en equilibrio con
resfrescante acidez.

SUGERENCIAS

Es un buen acompafiante para mariscos
Qrasos como  ostras y  pescados  varios.
Comida Japonesa y ceviche Peruano.
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