
domainesfrancoislurton.com

Valle de Uco

80% Tockaij
20% Sauvignon Blanc

3300 pl/ha.

20 años. 

50 hl/ha.

En la temporada 2019-2020 se presentaron medias de 
temperaturas máximas y mínimas superiores a los históricos, 
con incrementos más marcados en los meses de Noviembre 
y Marzo. Debido a las altas temperaturas sobre todo 
desde Diciembre a Marzo se produjo una madurez antici-
pada, por lo que se adelantó la cosecha entre 10 y 15 
días, con altos contenidos de azúcares, buenas Acideces, 
frescura en nariz y buena concentración en boca. Se 
presentaron condiciones favorables para obtener 
excelente calidad en las uvas.

Cosechamos a mano y en cajas después de catar las 
bayas para lograr el pico aromático. Los Tokaijs se 
cosecharon el 26 de Febrero en busqueda de frescura y 
acideces bajas y terminamos el 4 del Marzo con el viñedo 
mas viejo para aportar complejidad. Los Sauvignon se 
cosecharon en dos estapas también. Primero una etapa 
"verde" el dia 8 de febrero para aportar frescura y acidez 
y una segunda etapa "madura" el 5 de marzo para su pic 
aromatico y volumen en boca. 

Crianza sobre lías con batonaje frecuente en barrica. El 
Tockaij utiliza barricas de roble frances de primer y segun-
do uso y el sauvignon blanc barricas de segundo uso.

Color amarillo con reflejos verdosos carac-
terísticos de la variedad Tokaij. Aromas 
frescos de lima y hierbas, notas de vainilla y 
avellanas, toque de madera muy equilibra-
do. La boca es muy untuosa y un poco 
mantecosa al final.

Nuestro viñedo se situa en el piedemonte de 
la Cordillera de los Andes, a 1.100 m de 
altura. Los rios bajando la cordillera, dibuja-
ron nuestros suelos aluvionales de gravas 
volcanicas y graniticas.

Mollejas, carne blanca y mariscos con 
pasta.

Corte Friuliano
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