
Lui Úmile Sauvignon Blanc 2022

Variedad de uva 100% Sauvignon Blanc
Viñedo La Carrera, Valle de Uco, Mendoza, a 

1500 metros s.n.m.
Detalles de la cosecha Recolección manual en la mañana en 

la primera semana de marzo. 

Despalillado de granos y prensado cuidadoso. Se fermenta a 
bajas temperaturas, de 12 a 15 °C, en tanques de acero 
inoxidable, para conservar los aromas.

Maduración en tanques de acero inoxidable, sobre lías finas 
durante 3 meses, con movimientos periódicos para mejorar 
untuosidad.

NOTAS DE CATA

Color Color amarillo claro.

Aromas En nariz posee aromas a ruda y espárragos, con 

notas cítricas. 

Boca Es un vino fresco, concentrado, persistente y 

de buen balance.

Enólogo: Mauricio Vegetti Lui
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