PUNTOS

Lui Umile Merlot 2021

Variedad de uva 100% Merlot

Vifiedo: Chacayes, Valle de Uco, Mendoza a 1200
metros s.n.m.

Cosecha: Manual, durante la tercer semana de
marzo.

Los vinos LUl son el resultado del trabajo conjunto con productores
de uva de distintas zonas de Mendoza, donde hemos investigado
junto a ellos diferentes terroirs, climas y suelos.

VINIFICACION

Seleccion de racimos y despalillado de granos. Maceracion pre
fermentativa por 48 hrs. 10 dias de fermentacién

alcohdlica. 3 dias de maceracion post fermentativa. Fermentacién
maloldctica natural.

Maduracion del 60% del corte en barricas de roble de 3er y 4to uso:
100 % francés por 10 a 12 meses. Guarda de 6 meses en botella.

NOTAS DE CATA

Color Este vino posee un color intenso, con tonos bordd y
rubi.

Aromas Sus aromas son complejos con notas a ciruela,

cerezasy especias.

Boca En boca se presenta armonioso, suave y
balanceado.

Endlogo: Mauricio Vegetti Lui
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