
Espontaneo Malbec Piedras 2022
Vista Flores – Tunuyán

Variedad de Uva 100% Malbec

Caracteristicas del 
Viñedo: Viñedo orgánico ubicado en la 

ribera del Río Tunuyán a 1050 
metros s.n.m. Posee suelos 
lavados por el río que fueron 
formándose de una manera 
heterogénea, con presencia de 
distintos minerales. 

VINIFICACION
Selección de racimos y despalillado de granos. 
Maceración pre fermentativa por 48 hrs. 14 días de 
fermentación alcohólica sin sulfitos. Fermentación 
maloláctica natural. 

Maduración por cinco meses en piletas de concreto 
antes de ser embotellado, sin agregado de sulfitos. 

NOTAS DE CATA

Color Rojo profundo con ribetes negros.

Nariz Se destacan en nariz notas a violetas, 
moras y frambuesas.

Boca En boca es muy concentrado, con 
taninos robustos y persistentes.
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