LA COSTE

DE LOS ANDES

%JO@ QMRCEL,
()

Coleccion Suelos Uy

PARCELA TUNDUQUES | MALBEC, 2021

ORIGEN Parcela Tunduqgues, |.G. Los Chacayes,
Tunuyadn, Valle de Uco.

ALTURA 1,370 msnm.

SUELO Suelos calcdreos, gravosos y arenosos con gran
heterogeneidad

CLIMA Zona Winkler Il

EDAD DEVINEDOS ~ Mds de 14 anos

VARIEDAD 100% Malbec

ELABORACION Cuidadosa cosecha manual en cajas pldsticas de 17 kg.
Maceracion pre-fermentativa durante 4 dias y fermentacion espon-
tdnea con levaduras indigenas en tanques de acero inoxidable.
Fermentacion maloldctica durante maceracion post fermentativa.

CRIANZA 9 meses en barricas de mds de 4 usos para conservar la
identidad de su origen.

TEMPERATURA DE CONSUMO 16°C

NOTAS DE CATA De color rojo violdceo a la vista. Aromas frutales a
cerezay ciruela con notas balsdmicas. Los suelos arenosos dan a
nuestros vinos sabores de frutas rojas, volumen medio en boca, paso
Agil y taninos dulces.
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POTENCIAL DE GUARDA 8 a 10 afos.

PARCELA TUNDUQUES 15
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CSCHACAYES - VALLEDEUCO Moo ALC.14,36% | PH/ACIDEZ 6,89 | AL 2,29 gr/l. | PRODUCCION 3,600 botellas.
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ENGLOGO Lucas Giménez

CERTIFICACION ORGANICA Los vifiedos son certificados por Letis, mientras
quey labodega y los vinos por Argencert.

((:]?l%asi 3 PTS 9 3 1S 9 0 "

doSs vinous 4&4@(»{

WWW.LACOSTEDELOSANDES.COM



