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Este es un vino hecho con uvas de La Arboleda – Tupungato. 
Las uvas provienen de un viñedo que está en el margen 
Norte del Río Anchayuyo, sobre la cerrillada que divide el 
Valle de Uco y Alto Agrelo. Los suelos están conformados 
por arena y canto rodado sobre la superficie.

Este vino está compuesto 100% por Chardonnay.

En el proceso de elaboración decidimos hacer una 
maceración pelicular con la finalidad de conservar más 
intensamente los aromas tropicales típicos de esta cepa. Este 
proceso fue realizado durante 24hs. A diferencia de nuestro 
Chardonnay anterior, decidimos buscar un perfil más 
aromático, fresco y con una acidez más presente. Es por eso 
que la fermentación se hizo a bajas temperaturas y se frenó 
el inicio de la fermentación maloláctica.

Alcohol: 11,8%
pH/acidez: 3,20 / 7,00
Azúcar residual:  4,0 g/l


