
MALBEC 2016

CAVAS DE CRIANZA

100% MALBEC 

NOTAS DE CATA:

VIÑEDO: Chacras de Coria, Luján de Cuyo, 
Mendoza. 
RENDIMIENTO: 100 quintales por hectárea.
CRIANZA: 6 meses en barricas de tercer uso. 
ALCOHOL: 13.5% 
AZÚCAR RESIDUAL: 2.37 g/l 
ACIDEZ: 5.17g/l 
PH: 3.80 
FECHA DE EMBOTELLADO: Diciembre, 2016. 

Malbec de intenso color y matices rojo violáceos, 
propios de la variedad. Nos deleita con aromas 
complejos, dulces, florales, especiados y de frutos 
rojos. Se destacan las violetas, ciruelas y cerezas. Su 
paso por roble logró combinar una perfecta armonía 
fruta-madera, haciendo de este un vino elegante de 
notas aromáticas sorprendentes. Es fresco con cuerpo 
medio y taninos dulces y suaves. Jugoso, de estructura 
delicada y un balance excepcional, un gran Malbec.

www.closdechacras.com.ar - ventas@closdechacras.com.ar
Monte Líbano 1025, Chacras de Coria 
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