
MALBEC 2015

EREDITÀ

100% MALBEC 

NOTAS DE CATA:

VIÑEDO: Chacras de Coria, Luján de Cuyo, 
Mendoza. 
RENDIMIENTO: 80 quintales por hectárea. 
CRIANZA: 70% del volumen durante 12 meses 
en barricas de roble francés de segundo uso. 
ALCOHOL: 14.6 %  
AZÚCAR RESIDUAL: 2 g/l
ACIDEZ TOTAL: 5.46 g/l 
PH: : 3.9 
FECHA DE EMBOTELLADO: Septiembre, 2016. 

A la vista se presenta con una muy buena profundidad 
de color, destacándose los matices rojo violáceos oscu-
ros característicos del varietal. Este Malbec tiene por 
objetivo lograr una complejidad aromática en la que se 
destacan notas de frutos rojos y florales provenientes 
del terroir de Chacras de Coria en Luján de Cuyo. 
También se distinguen finas notas de vainilla y tabaco 
con leves dejos de chocolate blanco aportados por el 
roble. En boca, su ingreso es dulce con taninos suaves 
y maduros; y gran cuerpo y estructura que acompañan 
la larga vida de este vino. www.closdechacras.com.ar - ventas@closdechacras.com.ar

Monte Líbano 1025, Chacras de Coria 
Luján de Cuyo, Mendoza
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