
MALBEC ROSÉ 2017

CAVAS DE CRIANZA

100% MALBEC 

NOTAS DE CATA:

VIÑEDO: Chacras de Coria, Luján de Cuyo, 
Mendoza. 
RENDIMIENTO: 100 quintales por hectárea. 
ALCOHOL: 14.5 %  
AZÚCAR RESIDUAL: 1.85 g/l. 
ACIDEZ TOTAL: 6.23 g/l. 
PH: 3.60 
FECHA DE EMBOTELLADO: Agosto, 2017. 

Cavas de Crianza Malbec Rosé representa la frescura de 
la primavera, estación ideal para comenzar a disfrutar 
de este joven vino. Su elegante y expresivo color nos 
indica su vivacidad; el rosado salmón intenso, con 
algunos tintes violáceos, manifiestan su juventud. Su 
nariz, apenas abierta la botella, emana frescura con una 
gran intensidad en frutos rojos como cerezas, ciruelas, 
frambuesas, y notas florales. Es un vino jovial, divertido, 
atrapante y seductor. En boca se vuelven a revivir las 
notas frescas de fruta. Una pequeña presencia de gas 
carbónico lo hace un vino divertido y fácil de beber, de 
estructura media y acidez equilibrada.
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