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COMPOSICIÓN VARIETAL

DENOMINACIÓN DE ORIGEN

AÑADA 2021  | ALCOHOL 12,5%  |  ACIDEZ 6,7 g/l  |  PH 3.3”

100% Chardonnay

Luján de Cuyo, Mendoza,
Argentina

Martina Galeano
ENÓLOGA

VINIFICACIÓN
Se realiza primero una selección manual de racimos.
La fermentación se lleva a cabo usando levaduras indígenas 
a temperaturas muy bajas, entre 12 y 14 ºC, en tanques de 
acero inoxidable para lograr mayor intensidad y complejidad 
aromática.

NOTAS DE CATA
De color amarillo pálido y cristalino. En nariz presenta una 
gran expresión aromática donde se destacan las notas de 
fruta tropical y de carozo. En boca se resalta su buena acidez 
y se percibe sumamente frutal y fresco.

Pablo Ceverino
AGRÓNOMO


