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En vista presenta tonalidades rojas-

violáceas de intensidad media. 

En nariz se perciben notas a frutos

rojos, vainilla, con una elegante

madera, sutil y suave bien integrada.

Este vino tiene una entrada dulce, 

amable con un buen volumen en 

boca y taninos maduros y

sedosos. Equilibrio y armonía en 

general es lo que representa a este 

vino.
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Malbec

A N T U C U R A

Valle de Uco, Mendoza.

5.500 (alta densidad)

1.050 metros sobre el nivel del mar.

Franco limoso de origen aluvional, con gravas

en el subsuelo, muy pedregoso.

Continental con escasas precipitaciones (200

mm. por año).

Manual, en cajas plásticas de 18 kg.

3 meses reposo en botella, bajo luz,

humedad y temperatura controladas.

Estándar (750 ml ) 

13,5% Vol.

2,25 g/l

4,81 g/l

3,56

  UBICACIÓN DEL VIÑEDO

  PLANTAS POR HECTÁREA

  ALTURA DEL VIÑEDO

  SUELO

  CLIMA
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  CRIANZA


