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ORIGEN
 Vin de France

CEPAS
Sauvignon Gris & Blanc

VINIFICACIÓN
Cosecha mecánica a primeras horas de la 
mañana. Larga maceración de 8 a 12 horas para 
extraer el color de las pieles de Sauvignon Gris. 
Prensado en prensas neumáticas de baja 
presión, temperatura controlada, vinificación igual 
a nuestros vinos blancos, para extraer los aromas 
naturales de las uvas.

CRIANZA
Sobre lías finas. Se embotella temprano para 
preservar la frescura.

La cosecha de 2020 se caracteriza por su gran 
precocidad y sus múltiples riesgos climáticos. El 
invierno suave y seco favoreció una brotación muy 
temprana de las vides, pero una mayor sensibilidad a 
las heladas a finales de marzo. El verano caliente y 
seco acentuó esta precocidad y causó 
escaldaduras en algunas zonas. A mediados de 
agosto, las tormentas de granizo afectaron parte de 
la Gascuña y trajeron lluvias bienvenidas en otras 
zonas.  La cosecha de las uvas Sauvignon, bajo el 
sol, comenzó el 24/08/2020, el año más temprano en 
la finca con humo blanco, y así produjó una 
magnífica cosecha. 

SUELO
Arcilla-caliza y arcilla 
limosa

DENSIDAD
4 500 pies/ha

EDAD DE LAS VIDES
25 años.

RENDIMIENTO
60 hl/ha.

PRIMERA VINIFICACIÓN 
2004

CATA
Color salmón pálido. Un seductor 
bouquet con intensos y delicados 
aromas de jazmín, frutas rojas, limón y 
melocotón. En el paladar hay un buen 
equilibrio con un ataque suave, un final 
largo y refrescante con una agradable 
mineralidad.

SUGERENCIAS
Ensaladas de verano, carnes frías, 
postres con frutas rojas. La combinación 
ideal para platos ligeramente picantes.
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