RUEDA 2020

La campana de 2020 se caracterizd por un invierno
relativamente suave para la region, una primavera muy
lluviosa y unos dias muy calurosos en la segunda
quincena de julio. La alta pluviometria de la region,
acompafiada de una presion de enfermedades muy
alta, especialmente en Rueda, y una maduracion muy
temprana, son los grandes marcadores de la anada.
En 2020, nos alegramos de celebrar la plena
certificacion ecologica en Rueda (como en Toro desde
2018). De forma uUnica y excepcional, la vendimia
comenzd en ambas bodegas (Toro y Rueda) el mismo
dig, el 3 de septiembre. Para los rojos, son fechas muy
fempranas.
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ELABORACION
Maceracion de la piel en prensa durante unas horas.
Después del prensado, de 6 a 8 dias en frio en
depodsitos de acero inoxidable. A continuacion, el
mosto se fermenta con levadura autdctona en partes:

- Tanques de hormigdn en forma de huevo.

- Barricas nuevas de roble frances "Demi-Muids" (600D).
- Roble frances ovoide "Foudre" 30hl.

- Barricas de roble francés 225l

- Tanque de acero inoxidable.

CRIANZA
Las lias se removerdn regularmente, durante 4 meses.
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/ Vintage 2019
PAGO 91 pts

Suelo rocoso, de color gris pardo
oscuro, compuesto de arena y arcillg, JAMESSU(;KILLEE;CE)?T
s

rico en calcio y magnesio.
GUIAPENIN

Vintage 2018

DENSIDAD
5 000 pies/ha

EDAD DE LAS VIDES

92 pts
20 anos.
nes JAMESSUCKLING.COM
RENDIMIENTO V 90 pts
40 hi/ha. 4 -
Wine Spectator
PRIMERA COSECHA
2014 Vintage 2017
CATA 92 pts
Brilante y claro. Cran intensidad y JAMESSUCKLING.COMY
frescura. Nariz delicada con flor blanca 94 pts

aromas equiliorados con vainila y notas . MWALET
de pan. Bboca redonda y suave pero GOURMETS

con un gran equilibrio. Jugoso manzang, Vintage 2016
pera y mandarina ligera. Algunos notas

de frutos secos procedentes del crianza 92 pts
s00e ek JAMESSUCKLING.COM
SUGERENCIAS

Aperitivo con quesos curados o semi curados. Platos de
mar : chipirones y calamares a la plancha, Bogavante en
salsa de mantequilla, Arroz del mar, Arroz vegetariano
con setas y asparagus. Platos de inspiracion asiatica,
Bobun, pollo citronella y cilantro, Tempura de gambas.
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