
ORIGEN
AOP Côtes du Roussillon

CEPAS
65% Grenache,
15% Carignan, 
10% Syrah,
10% Mourvèdre

VINIFICACIÓN
Tradicionalmente, los vinos se vinifican por separado 
en pequeñas cubas de hormigón con temperatura 
controlada. Las uvas se colocan en cubas a baja 
temperatura, sin azufre. Se agregan levadurasa la uva 
tinta para asegurar que la fermentación 
comience inmediatamente; el dióxido de carbono 
producido protege el vino de la oxidación. Con 
el fin de optimizar la fruta y la flexibilidad 
del vino, la extracción es suave, con 
rápidos remontajes realizados diariamente al inicio 
de la fermentación. 

SUELO
Una mezcla de suelos de esquisto, 
pizarra y piedra caliza.

DENSIDAD
3000 pies/ha, engullidas

EDAD DE LAS VIDES
35 años.

RENDIMIENTO
30 hl/ha.

PRIMERA COSECHA
2009

CATA
La profundidad del color granate oscuro con 
reflejos púrpura sugiere un sutil poder 
aromático. La nariz ofrece inmediatamente 
grosellas negras, arándanos y mermelada de 
cerezas, subrayadas por notas florales. Muy 
maduro en el paladar, con un buen equilibrio 
entre taninos bien integrados y su frescura. La 
fruta y los aromas su definidos persisten en 
un final voluptuoso y armonioso.

SUGERENCIAS
Ensaladas de verano, salchichas y fiambres, 
tapas, guiso de verduras de primavera, 
brochetas de pato con salsa de piña.

AWARDS

93 pts

Vintage 2017
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90 pts

Vintage 2016

90 pts

2020

El invierno de 2020 ha sido muy lluvioso y con 
temperaturas suaves, nos dio cerca de un mes de 
ventaja sobre 2019. La primavera también ha sido 
lluviosa, combinada con el avance vegetativo, trajó 
una gran presión de mildiu que necesitó mucha 
vigilancia. El mes de junio, más fresco, nos permitió frenar 
ligeramente el avance. El verano fue caluroso y seco, 
con noches frescas, lo ideal para la maduración y una 
buena calidad de uva. 2020 es un muy lindo año para 
el Syrah. Los Mourvèdres son menos concentrados que 
en los últimos años, pero siguen siendo muy afrutados.




